
 
Menu du 01  au  22  mars  2024 

    Bon appétit 

 

 

 

   

   Vendredi 01 

   

Crudités variées 10 

Dés de poisson frit/grillé 5 

Haricots blancs au giraumon 

Glace 7 

Lundi 04 Mardi 05 Jeudi 07 Vendredi 08 

Crudités/charcuterie 10 

Sauté de bœuf à la moutarde 

Spaghetti/légumes verts 1 

Petits Filous 

Crudités/œuf dur 3/10 

Boulette de soja 6 

Assortiment de légumes verts 

Paris-Brest 3/7/8 

Crudités 10 

Poulet rôti 

Riz blanc/légumes verts 1 

Yop 7 

Crudités variées 10 

Poisson sauce basilic 

Purée de patate douce 7 

Compote de fruits 

Lundi 11 Mardi 12 Jeudi 14 Vendredi 15 

Crudités 10 

Sauté de dinde aigre douce 

Purée/légumes verts 7 

Mosaïque de fruits 

Crudités variées 10 

Bolognaise du chef 6/1 

Crème Mont Blanc 7 

Salade mixte 10 

Porc à l’ananas 

Riz 

Yaourt 7 

Crudités/fromage 7/10 

Cube de poisson frit 5 

Banane jaune/lentilles 7 

Fruit frais 

Lundi 18 Mardi 19 Jeudi 21 Vendredi 22 

 
 

Salade mixte 

Steak 

Frite 

Glace 

 
 

 

Crudités 10 

Daube de poisson 5 

Riz créole 

Yaourt 7 

1/ gluten 

2/ crustacés 

3/ œufs 
4/ arachides 

5/ poissons 

6/ soja 

7/ lait 

8/ fruits à coques 

9/ céleri 

10/ moutarde 

11/ sésame 

12/ sulfites 

13/ lupin 

14/ mollusques 

   

 

 

SÉNÉGAL 

Crudités / pastel 10/1 

Poulet yassa 

Semoule 1 

Glace 7 

CANADA 

Crudités 10 

Emincé de bœuf braisé 

Purée à l’estragon 7 

Pâtisserie 

VIANDE BOVINE D’ORIGINE UE 


